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SOSISLI MUSKA BOREGI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

5 adet yufka

500 g sosis

1 ¢corba kasigi domates salgasi(biber de olabilir)
2 yemek kasigi sivi yag(kavurmak igin)

1 bardak kasar peyniri rendesi

Kekik

Karabiber

Kizartmak igin sivi yag

5 adet yufkay Ust Uste koyup doért parmak genigliginde kesiniz.

Elimizde dért parmak genigliginde, uzun geritler halinde yufka parcgalarini bir kenara koyalim.

o Sosisler kiguk pargalar halinde dogranir. Sivi yagda sote edilir. Pismeye yakin salca eklenir ve biraz daha
kavrulur.

Ocaktan indirince karabiber ve kekik serpilip iyice karigtirilir.

Yufkalarin ucundan ¢ parmak bosluk biraklip 1 tath kasigi sosis ve 1 tatl kasigi kasar rendesi konularak,
yufkalar muska seklinde katlayiniz.

Uglarini su ile yapistirilir.

Muska boérekleri soguk su dolu kaba bir daldirilip ¢ikarilir. Suyunu siizdllr ve kizgin sivi yagda kizartilarak. Sicak
servis edilir.
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