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SOSIS MUSKASI

4 tane yufka

4 adet sosis

2 Adet sogan

10 adet sivribiber

1 Gorba kasigi kirmizibiber

1 Tath kasig karabiber

1 Tath kasig toz hardal

2 yemek kagsidi margarin

2 su bardagi sivi yag (kizartmak igin)

Oncelikle bdregin Gzerini hazirlayin. Bunun igin sogani ve sivribiberleri hafif pembelesene kadar margarinle
kavurun. Dilimlediginiz sosisleri ilave edin. Pigirip, tim baharatlar ekleyin. 10 dakika pisirip sogumaya birakin.
Yufkalar dizgun bir yere agin. 10 cm boyunda uzunlamasina kesin. Hazirladiginiz harc¢tan i¢ine koyup muska
seklinde sarin. Ucunu suyla islatip kapatin. tencereye siviyagi koyup kizdirin hazirladiginiz muska seklini kizgin
yagda kizartin. sicak sicak servis edin.
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