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MUSKA BOREGI

Ergun Kdknar

3 adet hazir yufka

4 corba kasig erimis katiyag
3 adet yumurta

1 gay bardag sut

Iciigin:

250 gr. beyazpeynir

1/2 demet maydanoz

Porselen bir kase igine yumurtalari kiriniz. igine erimis kati yags, sttii ekleyip iyice karistiriniz. Yufkalari genisce
bir yere serip Uzerine fir¢cayla hazirladiginiz harci surunuz. Diger yufkayi Ustiine serip, karisimdan surtndz.
Butin yufkalar bitinceye kadar bu isleme devam ediniz. Sonra keskin bir bicakla yufkalardan 10 santim
genigliginde geritler kesin. Kestiginiz geritleri ortadan ikiye kesin. Kestiginiz yufkalardan bir gerit pargasi alip,
ucuna peynirli igden koyup, muska gibi katlayiniz. Onceden yaglanmig tepsiye dizmeye baglayiniz. Bltln yufka
seritleri bitene kadar bu isleme devam ediniz. Onceden isitilmis firin tepsiyi strtip, béreklerin alti Gstl
pembelesinceye kadar pisiriniz. Sogutmadan sicak sicak ikram ediniz.

Not: Yaglanmamis yufka seritlerine, saracagdiniz icle yapacaginiz muskalari, kizgin yagda kizartarak bir ¢esit
muska béredi yapabilirsiniz.
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