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MUSKA BOREGI

1 cay bardagdi ay gicek yagi
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi maya

250 gr tereyagi

1 su bardag st

1 yumurta

Aldig1 kadar un

200 gr beyaz peynir

Swvi yag, stt, tuz ve mayayi karigtirin. Un ilave edip yogurun. Hamuru 6 ya bélin. Hamurlari oklava ile agin.
Eritilmis tereyagiyla hamurlara srin. Iki yufkayi Ust Uste koyun. Kitap gibi kapatin. Digerlerini de yaglayip Ust
Uste koyun. Elde ettiginiz 3 yagdl yufkalari buzdolabinda 20 dakika bekletin. Buzdolabindan ¢ikartip hamurlari
acin. Hamurlar karelere bélin. Hazirladiginiz icten bir miktar koyup muska seklinde kapatin. Tepsiye dizin.
Kizgin firina verin.
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