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MUSKA BOREGI

Vedat Basaran

5 adet yufka

150 gr. beyaz peynir

2 adet yumurta

2 demet maydanoz

2 su bardagi aycicek yagi
Karabiber / Arzuya goére

Beyaz peyniri bir kabin icine rendeleyin. Yumurtanin sarisini rendelenmis peynire katin. Maydanozu ince ince
kiyip ilave edin. Karabiber ekip ¢atalla ezerek karistirin. Tuzunu peynirin tuzuna gore ayarlayin.

Yufkalar iki parcaya ayirip, Ust Uste koyun. 4 santim eninde uzun seritler halinde kesin. Bunlar muska bérekleri
icin. Yufkanin kalan kismini Gi¢ggen seklinde dilimleyerek sigara béregi igin kullanacadiniz parcalari hazirlayin.
Hargtan yeterli bir miktar alarak, serit halinde kestiginiz yufkanin bas tarafina koyup, kdseden késeye muska
seklinde katlayin. Yufkanin son kismina, yumurta aki strtin. Sigara bérekleri icin harci, i¢gen seklindeki
yufkanin alt kismina yayarak yerlestirin. Yufkanin alt u¢larini Gzerine kapatip siki bir sekilde sarin. Ug kismina
yumurta aki surip, yapistirin. Aygicek yagini kizdirip, bérekleri kizartin ve emici bir mutfak kagidi Gizerine alin.
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