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MUSKA BOREGI (MANTARLI)

5 adet yufka

1 demet maydanoz

200 gram mantar

300 gram 1spanak

1 bag teze sogan

200 gram beyaz peynir

1 adet sogan

1 cay kasigi tuz, karabiber
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Oncelikle ici igin yikanmig mantarlari ince kiyip rendelenmis soganlarla tavada kavurmaya baglayin. Uzerine
maydanozu, i1spanagi ve taze sogani kiyip peynirlerle birlikte ilave edin. Biraz sogumaya birakin. Uzun seritler
halinde kestiginiz yufkalarin ucuna i¢ hargtan yerlestirip muska geklinde katlayin. Tepsiye alin, 200 derecedeki
finnda 35 dakika pisirip ¢ikartin. Isterseniz yagda kizartin ¢ok lezzetli bir bérek oluyor. Sicak olarak servis yapin.
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