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MUSKA BOREGI

istenilen miktar yaprak yufka alinir. Miinasip uzunlukta ve katlandii zaman bir parmak kalinliginda muska
seklini alacak vaziyette kesilir. Bir kap icine beyaz Edirne peyniri yahut tulum peyniri ufalanarak konur. Birkag
yumurta sarilari da ¢alkalanarak peynire katistirilir ve dogranmis bol maydanoz da katilarak bir i¢c malzemesi
tertibedilir. Bu i¢ten birer tutam alinarak kesilmis yufka kenarlarinin igine serilerek, yufka, muska seklinde
katlanir ve uglan biraz yumurta sarisiyle islatilarak kavusturulur. Tavada, tereyagiyla kizartildiktan ve yagi
slUzUldUkten sonra servise sunulur.

Not: Boreklerin icleri mitenevvi olabilir. Mesela peynirli, maydanozlu; kiymali, soganli, ispanakli, patlicanli,
enginarl, hatta; beyinli olur. Fistik ve GzUmli pateler dahi konur.
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