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MUSKA BOREGI (HAZIR YUFKADAN)

250 gr. yutka

5 kasik yag

3 yumurta

1 gay bardag sut

Igi igin:

250 gr. beyaz peynir
2 demet maydanoz

Porselen bir kaseye yumurtalar kiriniz, Gzerine sutd, erimis yagi koyup iyice karistiriniz. Yufkalari genis bir yere
serip Uzerine hazirladiginiz yagh karigimi bir firga ile surtintiz. Diger yufkay! da Uzerine koyup tekrar karigsimdan
sUrlinliz. Boylece bltlin yufkalar bitene kadar sirlp (st lste koyunuz Sonra yufkalari 10 cm. eninde, boyuna
kesip tekrar her parcayi ortadan ikiye ayiriniz. Her parcay birer bire alip icine rendelenmis peynir ve maydanoz
karigsimini (arzuya gore kiymali bérek i¢i de koyulabilir) yufkanin bir ucunu bérek igini kapatacak sekilde kapatip
Muska gibi sararak bir i¢gen meydana getiriniz. Hazirladiginiz tiggenleri yaglanmis tepsiye koyup tzerlerine
tekrar karisimdan sUrip altini Gstlin( orta hararetli bir ateste pembelesene kadar kizartiniz. Sogutmadan servis
yapiniz.

ML® Muska Béredi icin tiklayin
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Fotograf "hatip" tarafindan génderildi. 13.11.2019
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