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MUSKA BAKLAVASI (SIVRIHISAR ESKISEHIR)
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Yodurt, yumurta, un ve yagdan olusan muska baklavasinin yumusak hamuru geceden hazirlanip ertesi giin
aclimaya baglaniyor.

20 kat agilan hamur, kare bigiminde kesildikten sonra arasina ceviz konularak ikiye katlanip bir tepsiye diziliyor.
Uzerine kizgin tereya@ dokulerek firinlanan baklava, kizarinca ¢ikartilip bir sire bekletiliyor.

Soguk serbetle servise hazirlanan muska baklava, hafifligi, ¢citirhdi ve lezzetiyle damaklarda farkli bir tat
birakiyor. Gayin yaninda serbetsiz de tiketilebilir. Buzdolabinda saklanabilir.

Not: Sivrihisar Belediyesince 2018 yilinda yoresel lezzetlere sahip ¢ikmak amaciyla Turk Patent ve Marka
Kurumuna bagvurulmasinin ardindan "Sivrihisar muska baklavasi” adiyla tGriiniin tescili yapild.
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