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MUSKA BAKLAVA (SIVRIHISAR ESKISEHIR)

Tahsin Altin
Sivrihisar Folkloru

Hamuru igin:

1000 gr. Kadar baklavalik un
Bir miktar nisasta (Ugra igin)
3 adet yumurta

500 gr. Siit

500 gr. Ceviz igi

500 gr. Sivi yag

1 cay bardag! yogurt

Serbeti igin:

1000 gr. Toz seker

5 su bardagi su

1 adet limon

Sit + yumurta + yogurt bir kapta karistirilir. Uzerine un ilave edilerek hamur kati olacak sekilde yogdrulur. Bu
hamurdan en az 20 adet beze olur. Bezeler oklava ile agilirken un ve nigsasta karisimi (ugra) ile yufkalar ¢ok ince
acllir. Acilan yufkalar bir masa Uzerine arasina nisasta serpilerek tek tek st Uste konur. Baklava tepsisi sivi
yagla yaglanir. Masa tzerindeki yufkalar (7x7 cm en ve boyda) kareler halinde kesilir. Her biri demet arasina
kirlimig ceviz konarak muska gibi katlanir ve yagl tepsiye muskalar sirt sirta gelecek sekilde dizilir. 180 derece
Isidaki firina konur. Hamur isininca firindan ¢ikarilarak sivi yagin tamami kagikla Gzerine dokulr. Tepsi yeniden
firna konulur. Baklava pembelegesiye kizartilir. Tepsi ¢ikarilir ve sogutulur. Daha énce hazirlanmig serbet
baklava tepsisine konur. Baklava sicak ise soguk serbet kullanilir.

Not: Sivrihisar Baklavasi Sivrihisar ilgesinde baklava yapimi kokll bir gegmise sahiptir. Sivrihisar baklavasi
dillere destandir. Lezzetini hi¢ bir yerde tatmadiginiz bu baklavay! denemenizi tavsiye ederiz.
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