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MUSELIN SOS

Bu sos, haglama, sicak baliklarda ve 6zellikle sicak kuskonmazda kullanilir.

2 adet yumurta sarisi

1/2 kahve fincani su

100 - 150 gram tereyagi ya da margarin (7 1/2 ¢orba kasig)
75 gram (1 kahve fincani) ¢ig krema

Tuz

1 Klg¢Uk bir kusaneye; 2 adet yumurta sarisi, yarim kahve fincani soguk su ile 2 kahve kasigi da tuz koyarak
telle ¢alkalamak suretiyle bunlar birbirine karigtirmahdir.

2 Sonra kusaneyi, ates Ustlinde ve iginde kaynar bir halde su bulunan diger bir kabin i¢ine oturtarak ortadan
daha az isidaki ateste, telle hizlica carpmak suretiyle yumurtanin hafifce iIsinmasini saglamali, sonra da buna
findik blytkliginde pargalara bélinmuas 100 - 150 gram tereyagdi ya da margarini, ancak biri eridikten sonra
digerini katmak ve bir taraftan da durmadan hizlica karistirmak suretiyle yumurtalara yedirerek, karigimi
mayonez haline getirmelidir.

3 Onceden tel ile ¢irpilarak mayonez kivamina getirilmis 75 gram (1 kahve fincani) ¢ig krema ilave etmek
sugretiyle atesten almalidir.

Not: Sicak havalarda, krema kabini buz Ustiine oturtarak, kremayi dévmek gerektigi gibi, mayonez kivamina
gelince de ¢irpmaya hemen son vermelidir.
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