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HAMURU ICIN:

1,5 su bardagi un

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1 paket yas maya

Yarim ¢ay kasigi tuz

Serbeti igin:

1,5 kilogram seker

5 su bardagi su

Yarim yemek kagsidi limon suyu

Oncelikle serbet icin seker ve suyu tencerede karigtirip kaynatin.

10-15 dakika kadar kaynattiginiz tatliya limon suyunu ekleyip ocaktan alin ve sogumaya birakin.
Unu derin bir kaseye alip ortasini havuz gibi agin.

Actiginiz havuza su, yumurta, maya ve tuzu ekleyip akiskan bir hamur elde edin.

Hamuru Gzerini nemli bir bezle 6rterek mayalanmasi igin 20 dakika kadar bekleyin.

Ardindan hamuru genis tirtikli ug takilmig sikma torbasina doldurun.

Kizartma yagini tencereye doldurup hamuru halka bigiminde yaga sikin.

Tencereyi harli ocada alip hamurlari her yani kizarana kadar hafif hafif karigtirarak kizartin.
Tatlilar kevgirle yagdan alip serbete atin.

15 dakika kadar serbette beklettiginiz tathlarn stizddrip servis edin.
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