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MUSEBBEK (HATAY)

500 gr un

2 cay kasigi kuru maya
Yarim litre yag

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 limon

500 gr unu derin bir kaba alip icine mayamizida katip bir miktar su ekleyip ¢irpilir (hamurumuzun boza
kivaminda olmasi garttir) Gzerine bir 6rtl kapatarak yaklasik 30 dk. beklemeye alinir. Serbet igin, énce su
ardindan sekeride icine katip seker eriyinceye kadar kisik ateste karistirilir ardindan birkag damla limon suyunu
kaynamaya baglayan serbetimize ekliyoruz 30 dk kisik ateste kaynatip 6zlesmesini bekliyoruz 6zlestikten sonra
altini kapatiyoruz. Orta boy tavamiza yagimizi ekleyip kaynattiktan sonra krema pompasina koydugumuz
hamurumuzu (iki ucu birlesecek sekilde) daire seklinde yagin igine birakiyoruz ortalama 5 7 dk kizarttiktan
sonra musebbeklerimizi ¢ikarip serbetimizin icine birakiyoruz. Serbetin icinde 5 dk kadar birakmak yeterlidir.
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