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MUSANNA KAYMAK BAKLAVASI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Yine us(l-i sébik Uzre yufkalari tertip edip kaymak bulunmaz ise mikdar-1 vafi beyaz borllceyi su ile kaynatip
yumusadikta suyunu stizip bir tencere iginde kepge ile geregi gibi ezip kil elekten veya kevgirden gecireler.
Badehu bir miktar st ile tencere iginde suyu ¢ekince kaynatip ve bir-iki yumurta akiyla geregi gibi yogdrulup
vazoluna yahut st ile pirinci geregi gibi pisirip halloldukta yumurta aki izafesiyle yogrulup konula yahut tuzsuz
lor peyniri veya suda tuzu alinmig gayir peynirini bir miktar seker ile geregi gibi yogurup vazoluna.

CUmlesi mimkdndur.

Vaki&apos;i&apos;l-hal hin-i eklde kaymaga sebih olur.
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