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MUSAKKALARI SERVİSE HAZIRLAMADA DİKKAT
EDİLECEK NOKTALAR

Musakkalar piştikten sonra tepsi ya da tencere içinde sofraya getirilebilir.
Ayrıca yemeğin tamamını alabilecek bir servis kabına şeklini bozmadan çevirerek de sofraya alınabilir.
Bazı çeşitlerinde (ıspanak gibi.) yumurta ve limon suyuyla hazırlanmış terbiye ile servise hazırlanabilir.
Fasulye gibi çeşitlerinde de sarımsaklı yoğurtla servise alınabilir.
Alakart servis yapılacaksa yanında genellikle pirinç pilavı ve makarna türü yemekler verilir. Üzerine kıyılmış
maydanoz serpilerek yada yanında kullanabilir.
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