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MUSAKKA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
0,5 Kg. kiyma

6 Adet biber

5 Adet sodan

4 Adet Domates

1 Kg. Patlican

Patlicanlarimizi iki tarafli soyup tekerlek seklinde dogruyoruz. Tuzlu suda beklettikten sonra kizgin yagin i¢inde
kizartiyoruz. Soganlarimizi ve 2 tane biberimizi kiyma ile margarinimizi kavurmaya bagliyoruz. Kiymalari eze eze
pisiriyoruz sulanip suyunu ¢ekince salgayla birlikte su ekliyoruz. Suyu g6z kararinca koyalim tuzla birlikte. 15 dk
kaynadiktan sonra kizarmig patlicanlarin Gstune giizelce koyuyoruz malzemeyi. 5-10 dk arasi daha kaynatip
Ustune domatesle biber diziyoruz glizelce ve firina veriyoruz. Ustlindeki biber ve domatesler kizarinca servise
hazirdr.
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