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MUSAENGCHAE

https://www.guneykoreyemekleri.com/

1 adet Daikon (¢in turpu)

1 adet kuru sogan

Tuz

Sos igin:

1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 tath kasidi susam

1 corba kagigi sirke

1 dis ezilmigs sarmisak

Tuz

Turpu soyun ve jllyen seklinde dograyin.

Bir kase icerisine koyup bir tatl kagigi tuz ile tuzlayin ve karigtirip 5 dk bekletin.
Kuru sogani yarim ay seklinde dograyin.

Tuzda beklemis turplari suda birkag kere yikayip stzdirin.

Genis bir kase igerisine alin, Gzerine sogan ve sos malzemelerini ekleyip karistirin.
Bekletmeden servis edebilirsiniz.
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