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MUREKKEPBALIKLI RISOTTO

3 yemek kasigi margarin

3 adet yesil sogan

1,5 fincan piring

6 bardak su

3 cay kasigi murekkepbalidi mirekkebi
1 adet mlrekkepbalig

1 cay kasigi tuz

Yarim demet maydonoz

Genisce bir tavada 2 yemek sana yagdini orta dereceli ateste eritin, ince ince kiylmis soganlari yumugsayana
kadar yaklasik 7 dakika kadar kavurun. Soganlarin i¢ine pirinci ekleyin ve yaklasik 5 dakika kadar daha pisirin.

1 fincan isitilmig suyunu ekleyip 5 ila 7 dakika kadar daha pisirin ve sonrasinda 'z fincan daha ekleyerek tamami
karisima dahil olana kadar pisirin. Ardindan mirekkep baligr mirekkebini ekleyin.

Y2 fincan dolusu kalan suyu da ekleyin ve piringler pisene kadar karistirin. Ocaktan alip tuz ile harmanlayin ve
sicak kalmasi igin Gzerini kapatin.

Kalan 1 kagik margarini de ylksek ateste eritin ancak yanmamasina dikkat edin, mirekkep balgi ve diger
karisimi bir araya getirip 3 dakika kadar pisirdikten sonra tuz ile tatlandirin. Tavada kalan siviyi temizleyin ve
maydanoz ile servis edin.
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