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MUREKKEP BALIGI SALATASI

MALZEMESI:

600 gr. murekkep balidi
120 gr. siyah zeytin

2 bas kuru sogan

3 dis sarimsak

9 corba kasiJi zeytinyagi

2 ¢orba kagi§i Uzlm sirkesi
1 tablet etsuyu

1 ¢corba kasigi biber salgasi
Yeterince tuz, karabiber

YAPILISI:

Miirekkep baligini yikayip Gzerindeki seffaf derisini gikarin. Agzini, gozlerini kesip 1 demet yaprak kereviz atin.
Iskelet vazifesi géren levha halindeki organi, derisini derince gizerek ¢ikarin. Igini iyice temizleyin. Tekrar yikayip
findik blyGkliginde pargalara bolin. (Bu igslem zordur. llk yapanlar bunu balikglya yaptirmali, fakat iyice
izleyerek 6grenmelidir.) Tencerede etsuyu tabletini suda eritin. Igine mirekkep balidi parcalarini atip oynatin.
Kaynama noktasindan sonra 20-25 dakika kisik ateste pisirmeye devam edin. Bu ara kerevizin yapraklarini
ayiklayip, yikayin. Sodanlar ayiklayip, temizleyin. Her ikisini de kiguk kii¢lk dodrayin, Derin bir kabin iginde
haslanmig baliklarla hepsini karistirin. Ayri bir yerde zeytinyagi, sirke, tuz, karabiberle salatanin suyunu ¢irparak
hazirlayin. Gekirdekleri ¢cikariimis zeytin ve sulandiriimis biber sal¢asiyla karistiripp mirekkep baliklarinin Gzerine
dékip harmanlayin. Son olarak iri iri kiyilmig sarimsaklari Gzerine serpip ikram edin.
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