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MUREKKEP BALIKLI TAGLIONI

Malzeme:

Ic Malzeme igin :

5 dis sarimsak

4 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
2 cay kasigi kirmizi aci biber

5-6 dal taze sogan

Hamuru igin :

100 gram Bizim Mutfak Un

3 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
7 corba kasigi soguk su

2 adet yumurta

Makarna hamuru i¢in un ve irmik unu hamur yogurma kabinda eleyip harmanlayin. Mirekkep balidi sosu ve
yumurtalar mutfak robotunda iyice karistirip prtizstiz bir kivam elde edin. Unun ortasini havuz gibi agip soslu
karisimi ilave edin. Zeytinyadi ve soguk suyu da ekleyin. Pitlrsiz bir hamur elde edene dek yogurun. Hamuru
makarna makinesine yerlestirip taglioni makarna seklini verin. Kalamari ince seritler halinde kesin. Genis bir
tavada kalamarlari zeytinyagi ile sote edin. Kalan malzemeyi ekleyin ve beyaz sarabi ptskdrtiin. Bir kag dakika
sonra ocagin altini kisin. Makarna hamurunu 1 ¢orba kasigi tuz ilave edilmis kaynar suda 5-6 dakika kadar
hasladiktan sonra stizin. Tim malzeme ile harmanlayin. Servis yapin.

Not: Makarna yapma makineniz yoksa hamuru un serpilmis tezgahin lizerinde merdane yardimiyla acabilir,
istediginiz gibi hamura sekil verdikten sonra da hazirlayabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:50809 « adi:Mirekkep Balikl Taglioni « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:07.04.2025 - 22:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/murekkep-balikli-taglioni-vt39139
http://www.tcpdf.org

