B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUREKKEP BALIKLI CARNAROLI

3 yemek kasigi margarin

1 adet kuru sogan

1 su barda@i carnaroli piring

6 bardak su

3 cay kasigi kalamar mirekkebi
1 adet mlrekkepbalig

5 dal maydanoz

Tuz

Genisce bir tavada 2 yemek kasidi margarini orta dereceli ateste isitin, soganlari yumusayana kadar yaklasgik 7
dakika kadar kavurun. Soganlarin icine pirinci ekleyin ve yaklasik 5 dakika kadar daha pigirin.

Ardindan mirekkep baligi mirekkebini ekleyin.

6 bardak suyu da ekleyin ve pirincler pisene kadar karigtirin. Ocaktan alip tuz ile harmanlayin ve sicak kalmasi
icin Uzerini kapatin.

Kalan 1 yemek kasidi margarini de yiksek ateste isitin ancak yanmamasina dikkat edin, mirekkep baligi ve
diger kansimi bir araya getirip 3 dakika kadar pisirdikten sonra tuz ile tatlandirin. Tavada kalan siviyi temizleyin
ve maydanoz ile servis edin.
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