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MUREKKEP BALIGININ TEMIZLENMESI

Murekkep baliginin Gstiindeki zar gibi ince derisini ylizdUkten sonra, bicak ucu ile 6nce bunun gézlerini ve kese
agzi seklindeki agzini kesip atmali, sonra da baldin viicudunu olusturan kikirdaga benzer cep seklindeki kismin
tam ortasindan asagiya kadar yarmak suretiyle baligin i¢ini agmal, igindeki murekkep torbasini atmali, fakat
torbanin altindaki tahini alarak, bunu kiiclk bir kaba koymali, baligin icindeki diger kisimlari ¢ikarip attiktan
sonra bali§i asagdi yukari 2 santim en ve boyunda olmak Uizere pargalara kesmeli, yikamali ve pismeye hazir hale

getirmelidir.

(Bu bahg@in temizlenmesi ¢ok gi¢ oldugundan, balik¢ilar genellikle bunun temizlenmesini kendileri yaparlar.)
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