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MURDUM ERIKLI TURTA

Hamuru icin:

3,5 su bardagi un

150 gram eritilmis tereyagi
1 paket kabartma tozu
1 yumurta

Iciigin:

2 elma

15 mirdim erigi

6 corba kasiJi seker

1 cay kasigi tarcin

1 karanfil

Oncelikle elmalari rendeleyin; tizerine gekirdekleri ¢ikartiip dogranmis mirdiim erigi, seker, targin, karanfil
ekleyin. Elmalarin rengi dénene kadar pisirin, ocaktan alip sogumaya birakin. Hamuru igin gereken malzemeleri
yogurun. Bu hamurun yaridan cogunu kelepgeli kaba kenarlar ylksek olacak sekilde yayin. EImali harci Gzerine
bosaltin. Kalan hamuru bitlin halde tizerine déseyin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin.
Soguyunca dilimleyerek servis yapin.
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