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MURDUM ERIKLI TARTE TATIN

https://www.droetker.com.tr

Uzeri icin:

12 - 13 adet mUrdidm erigi

1 cay bardagdi toz seker

0,5 gay bardagi su

Hamur:

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
125 g oda sicakliinda tereyagi

1 cay bardagi sit

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

MUrdim eriklerini ikiye bolln, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve yarim ay seklinde dilimleyin. Kalibi margarin ile yaglayin
ve kestiginiz mirdidm eriklerini kalibin tabanina siralayin.

Toz seker ve suyu bir tencereye koyup orta ates Uzerine alin. Karigtirmayin, onun yerine tencereyi arada elinize
alip hafif dairesel hareketler yaparak karismasini sadlayin. Seker kahverengi oluncaya kadar yaklasik 2-3
dakika pisirin. Sire sonunda bekletmeden kaliptaki eriklerin Gzerlerine dékin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin ve kasik ile karistirin. Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin,
mikserin ylUksek devrinde 4-5 dakika ¢irpin. Sekerli vanilini ekleyin ve kisa bir stire daha cirpin. Tereyagi ve sttl
ilave edip 2 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz un karigimini ekleyin ve mikserin diistik devrinde 1 dakika girpin.
Hamuru eriklerin Gzerine dékin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan alin. 5 dakika sonra spatula yardimi ile Tarte Tatin&apos;i kalibin kenarlarindan ayirin ve kelepceyi
¢ikarin. Servis tabagini Gzerine kapatin ve tabandaki kalip ile birlikte ters ¢evirin. Spatula ile dikkatlice kalibi
ayirin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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