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MURDUM ERIKLI TART

2,5 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi seker

1 vanilya ve maya

1 yumurta

50 g margarin

1 cay bardagdi ilik st

10 adet mardim erigi

1 cay bardadi seker

1 cay kasigi targin

1 cay bardagi iri kiyilmig ceviz

Erikleri dilimleyip 1 cay bardagdi sekerle 10 dakika pisirin. Ocaktan alip tar¢ini ve cevizi ekleyip sogumaya
birakin. Diger malzemeleri karigtirip yogurun. Uzerini 6rtlip ilik ortamda 50 dakika bekletin. Hamuru 28 cm
boyutunda yaglanmis tepsiye yayin. Uzerine mirdim erikli karisimi yayip 30 dakika bekletin. 180 derece
Onceden isitilmig firinda pigirin.
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