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MURDUM ERIKLI TART

2,5 su bardagi unu eleyip maya ile karigtirin. Yarim ¢ay bardagi seker, 1 poget sekerli vanilin, bir tutam tuz, 1
yumurta, 50 g margarin ve 1 ¢ay bardag ilik st ekleyip yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-50 dakika
bekletin. 10 adet mirdim erigini dilimleyip 1 ¢ay bardadi toz seker ile 10 dakika pisirin. Ocaktan alip 1 ¢ay
kagigi targinla 1 gay bardagi ceviz ekleyin ve sogutun. Hamuru 23 x 28 cm boyutlarinda yaglanmis tepsiye
yayin. Uzerine mirdim erikli karisimi yayin ve 30 dakika bekletin. 180°C'ye i1sitiimis firnda 15-20 dakika pigirin.
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