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MURDUM ERIKLI TART

Dilek Girgin

1 Su Bardagi Un

1/2 Su Bardagdi Toz Seker

3 Corba Kasigi Tereyagi

1 Cay Kasigi Kabartma Tozu
2 Tath Kagigi Déviulmis Findik
6 Adet MUrdim Erigi

12 Adet Findik

Unu, toz sekeri, tereyagdini, kabartma tozunu ve dévilmuis findigi bir kaba alalim; yoguralim. Yagdlanmis bir tart
kalibina elimizle bastirarak yerlestirelim, kenarlarini biraz yukarida tutalim. Mtrdim eriklerini kayik seklinde
dograyalim ve hamurun tzerine yerlestirelim. Findiklarla stsleyelim. 200 derece isitiimis firina koyup Gzeri
pembelesene kadar pigirelim.
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