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MURDUM ERIKLI SUPANGLE PASTA

2 adet yumurta

150 gr toz seker

80 gr margarin

25 gr bugday nisastasi
80 grun

2 paket kabartma tozu
25 gr kakao

50 gr ince ¢ekilmis ceviz veya badem
150 gr marddm erigi

3 yemek kasigi seker
Uzeri igin:

350 ml sut

1 paket supangle
Yeterince ¢irpiimis krema
1 cay bardagi file badem
1 yemek kasigi kakao

Sekeri ve margarini krema kivamina gelinceye kadar girpin. Uzerine 2 yumurtayi teker teker ilave edin.
Elediginiz unu, nigastayi, kakaoyu ve kabartma tozunu ekleyip spatula ile karigtirin. Gok ince gekilis ceviz veya
bademi ekleyin. Malzemeyi yagladiginiz 20 cmlik kelepgeli kek kalibina dékip yayin. Onceden isitiimis 160
derecelik firnda 30 dk pigirin.

Murdim eriklerinin ¢ekirdeklerini ¢ikarip dérde veya bese bdlin. Sos tenceresine erikleri alip Gzerine sekeri
serpin. Orta ateste erikler ezilene kadar pigirin. Ocaktan alip el blenderi ile iyice ¢ekin ve sogumasini saglayin.
Firindan ¢ikardiginiz ve ilk sicakli@i giden kekinizi kelepgeli kaliptan ¢ikarip Gzerindeki kabudu ¢ok ince olacak
keserek alin. Tekrar kelepgeli kaliba geri koyun.

Uzerine hazirladiginiz erikli sosu kalin olmayacak sekilde dékip yayin.

Ayri bir yerde tencereye sitl ve 1 paket supangle koyup koyulasana kadar pigirin. Ocaktan alip tzerini kabuk
yapmasina firsat vermeden ara ara karistirarak sogutun.

Hazirladiginiz erikli kekin Gzerine supangleyi dokiip kekin kenar gizgisinden digari gikmayacak bir gekilde yayin.
Uzerini ¢irpilmis krema ile sUsleyip kakao ve file bademi serpin. Kelepceli kaliptan ¢ikarmadan buzdolabinda
4-5 saat dinlendirin.
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