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MURDUM ERIKLI PIZZA

1,5 su bardagi un

1/2 su bardag lik su

1 tath kasidi kuru maya

1 yemek kasigi sit

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi toz seker

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

2 yemek kasigi regel (tanesiz)
3 yemek kasi§i su

1 kilogram marddm erigi

1 yemek kasigi esmer seker
Servisi igin:

3 yemek kasigi pudra sekeri

Pizza hamurunu hazirlamak i¢in; ilik su ile kanistirdiginiz kuru mayayi, aktif hale gelmesi icin 10 dakika kadar
bekletin.

Elenmis unu mutfak tezgahi Gzerine alin, orta kismini havuz seklinde agin. Zeytinyagd, toz seker ve siti ekleyin.
Iik suda beklettiginiz kuru mayayi unun orta kismina doékiin. Kenar kisimlarda kalan unu ortaya dogru alarak sivi
malzemelerle kuru malzemeleri birbirine karistirin.

Kurumamasi i¢in tzerine nemli bir bez 6rttiginiz pizza hamurunu oda i1sisinda 30 dakika kadar bekletin.
Toparlanan hamuru genis bir tepsiye alin. Sonrasinda kolayca agabilmek i¢in UGzerini streg film ile kapladiktan
sonra buzdolabinda 30 dakika kadar bekletin.

Buzdolabinda bekleyen hamuru hafif bir sekilde unladiginiz mutfak tezgahi Gzerinde oklava ya da merdane
yardimiyla yaklasik 28 cm. ¢gapinda agin.

Su ile kivamini agtiiniz tanesiz regel ile pizza tabanini ince bir kat halinde sivayin. Bol suda yikadiginiz mirdidm
eriklerini ortadan ikiye kestikten sonra ¢ekirdeklerini ¢ikartin.

Pizzanin kenar kisimlarini ortadan ikiye kesilmis murdim erikleri ile désemeye baslayin. Orta kisimlara
yaklastikca mardim eriklerini incelterek kullanin. Yuvarlak daireler seklinde tim erikleri pizzanin tzerine dizin.
Esmer sekeri karamelize olmalari icin mirdim eriklerinin Gzerine serpigtirin. Agtiginiz pizza hamurunu yagh
kagit Gizerine aldiktan sonra firnin orta katinda bulunan 1zgara teli Gizerine yerlegtirin.

Onceden isitilmis 250 derece firinda 10-12 dakika kadar pizzayi pisirin. Sicak sicak firindan ¢ikan pizzayi
dilimledikten sonra servis edin.
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