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MURDUM ERIKLI PILAV

1 su bardag piring_

150 gr kugbasi et (Istege goére hi¢c koymayabilirsiniz.)
1 adet orta boy havug (Rendelenmis)
1 adet sogan

1/2 yemek kasigi tereyagi

1/2 yemek kasigi sivi yag

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi tarcin

2 avu¢ badem

2 avu¢ mirdim erigi

1 su bardag et suyu

3/4 su bardagi su

Etleri birka¢ damla sirke ile terbiye edin. Celik tavada sogani su ile kavurun. Terbiye ettiginiz etleri de ekleyin.
Etlerin celik tavaya yapismasindan korkmayin, etler pistikge tavayi birakir. Siz kaldirmaya ¢aligirsaniz tavaya
yapisir, bu yizden sabirli olun. Daha sonra tereyagi ile sivi yadi karistirin ve pilav tenceresinde eritin. Bademleri
ve havucu ekleyip kavurun. Pirinci atin ve kavurun. Tim baharatlar ekleyin. Suyunu ilave edin, bir tagim
kaynayinca altini kisin ve kapagdini kapatin. 20 dakika sonra pilaviniz hazir. Altini kapatin, tencerenin icindeki
nemi almak i¢in temiz bir bez ile demlenmeye birakin.
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