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MURDUM ERIKLI MILFOY KURABIYE

Yarim paket uzun milféy hamuru
10 adet mardim erigi

1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi targin

1 yemek kagig pudra sekeri

1 yemek kasigi eritilmis margarin

Tezgaha yayip yumusamasini beklediginiz milféy hamurlarini, uzunlamasina 4 esit parcaya béliin. lyice yikayip
kuruladiginiz erikleri ortadan ikiye bollp, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve enlemesine ince dilimlere bdlin. Erik dilimlerini
bastan ve sondan biraz pay birakarak, milféy seritlerinin Gzerine dizin.Hamur dilimlerini dikkatlice kivirarak rulo
yapin. Uglarina ¢irpti§iniz yumurta sarisindan slrerek yapigtirin[ZJpiserken agiimasin. Eriklerin kabuklu
kisimlarinin Gst tarafa gelmesine dikkat edin. Sonra erimis margarini, targin ve pudra sekerini karistirin; bir firga
yardimiyla milféylerin Gzerine sUrerek, 180 derece firinda pembelesene kadar pisirin. Uzerlerine pudra sekeri
serperek servis yapin.
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