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MURDUM ERIKLI KUZU INCIK

2 kuzu incik

15 murdim erigi

1 kase yogurt

1 yemek kagigi hardal

1 yemek kasigi bal

2 portakal

2 yemek kagsigi zeytinyagi

Yogurt, hardal, bal ve zeytinyagini iyice ¢irpin. incikleri bu sosta bir gece dinlendirin. Ertesi giin {izerine 2
portakalin suyunu ekleyip 6nceden isitilmig 170 derece firinda 1 saat pigirin. Sosu siiziip incikleri servis
tabagina alin. Sosa kip kiip dogradiginiz mirdim eriklerini ekleyip kaynatin. Inciklerin tizerine veya yanina
gezdirip servis yapin.
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