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MURDUM ERIKLI KURABIYE

Hamuru icin:

3,5 su bardagi un

150 gram eritilmis tereyagi
1 paket kabartma tozu

1 yumurta

1 gorba kagigi nigasta
Iciigin:

8 mlrdUm erigi

3 corba kasi§i seker

1 cay kasigi tarcin

Oncelikle erikleri rendeleyin ya da dograyip bir tavanin icine alin. Uzerine seker ve targini ekleyip
yumusayincaya kadar pisirin, ocaktan alip sogumaya birakin. Una nisasta ve kabartma tozunu katin, eritilmis
tereyagini, yumurtay da ekleyerek hamuru yodurun. Yuvarlak sekilde elinizde agip erikli harci Gzerine yerlegtirin
firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Soguyunca tzerine pudra sekeri serpip
servis yapin.
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