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MURDUM ERIKLI KOY PILAVI

2 adet kuru sogan

1 kahve fincani dolmalik fistik
2 su bardagi piring

200 gr murddm erigi

2 adet yufka

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi ¢orekotu

3 su bardagi su

2,5 yemek kasigi margarin

MurdUm eriginin ¢cekirdeklerini ¢ikarip robotta dograyin.

Dogranmig kuru sodani 2,5 yemek kasigi margarinde soteleyin. Dolmalik fistik ekleyip sotelemeye devam edin.
Piring ilave edip kavurun. 3 su bardag suyu ekleyip kaynamaya birakin. Robotta dogranmig mirdim eriklerini
ve tuz ve karabiberini ekleyin. .

Yaglanmig dikdértgen bir kaliba yufkayi yayin. Uzerine ikinci kat yufkayi yayin. Ortasina pilavi yerlestirin,
kenarlardan sarkan yufka pargalarini Gizerine kapatin. Cirpilmis yumurta sarisi siriip, ¢orek otu serpin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda hafif kizarana dek pisirin.
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