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MURDUM ERIKLI KITIR KEK

https://www.sabah.com.tr

Kek hamuru igin:

150 gr. un

140 gr. donmus tereyagi
100 gr. esmer seker

50 gr. toz badem

75 gr. 6g0ttimus yulaf
Vanilya

Erikli karigim igin:

1 kase mardum erigi
Yarim su bardagi toz seker
1 yemek kasigi tereyagi

1 adet cubuk targin

4 adet karanfil

1 yemek kasigi misir nisastasi

Un, seker, yulaf ve vanilyayi robota aliyoruz. Toz bademi karisima ekliyoruz. Ardindan soduk tereyagini katip
tim malzemeyi karistirmaya devam ediyoruz. Tavayi orta derece ateste Isitiyoruz. Sirasiyla gekirdekleri
alindiktan sonra kip seklinde kesilmis mirdim erigi, esmer seker, cubuk targin, vanilya gekirdekleri ve
karanfilleri ekliyoruz. 8-10 dakikalik pisirme slresinin ardindan, rengini almaya bagladiinda tereyagi ilave
ediyoruz. Erikler yumusadiginda kenara ayiriyoruz. Tavadaki suya soguk suyla agiimis misir nisastasini
ekliyoruz. Karigim sogudugunda erikleri ekliyoruz. Meyve karigimini bir tavada isitiyoruz, firna girebilen bir kabin
icine yayiyoruz. Uzerini kitir kek hamuru ile kaplayip 15 dakika boyunca 200 derecede pigiriyoruz.
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