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MURDUM ERIKLI KEK

1 su bardagi siviyag

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 su bardag un

10 adet mardim erigi
1 avug File badem

Murdim eriklerini yikayip ortadan ikiye bdlerek ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Yumurta, tuz ve sekeri 5 dakika ¢irpin.
Siviyag, vanilya, elenmis un ve kabartma tozunu ilave ederek ¢irpin. Hamuru yaglayip unladiginiz kek kalibina
aktarin. Erikleri tGizerine dizip 180 dereceye ayarli dnceden isitiimig firinda 45 dakika pisirin. File bademle
sUsleyip servis yapin.
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