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MURDUM ERIKLI KEK

https://www.cumhuriyet.com.tr

Yarim kg mirdum erigi

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardag@i sivi yag
1 su bardag st

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri Igin:

Pudra sekeri

Oncelikle karistirma kabina yumurtayi ve sekeri alip, yumurta beyazlagana kadar mikserle girpin. Uzerine sivi
yagi ve sUtu de ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek ¢irpin. Kelepgeli
yayvan kalibin tabanina pigirme kagidi serin. Kagidin yapigmasi igin kenarlarini tereyagi ile yaglayin. Kek
hamurunu kaliba bosaltin. Elma dilimi seklinde dogradigimiz mirdiim eriklerini kekin Gzerine dizin. Onceden
Isitigimiz 175 dereceli firinda yaklasik 40-45 dakika pisirin. Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarip, Gzerine pudra
sekeri serperek dilimleyin.
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