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MURDUM ERIKLI KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

100 g eritilmis tereyagi

4 yemek kasigi yogurt

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
10-12 tane mardlm erigi
Uzeri igin:

1 yemek kasidi pudra sekeri

MUrdUm eriklerini dérde bdlerek dograyin.

Tereyagini ve sekeri Argelik Multi Sef Mutfak Makinesi kasesine alip iyice girpin.
Krema kivamina geldikten sonra yumurtalari teker teker ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Ardindan Argelik Multi Sef Mutfak Makinesi’nin hizini diistirip yogurdu ekleyin.

Unu ve kabartma tozunu da eleyerek karigima ekleyin.

Argelik Multi Sef Mutfak Makinesi’ni kapatin ve dogradiginiz mirdim eriklerini ekleyip spatulayla karisgtirin.

Yagladiginiz kek kalibinin igerisine karigimi bogaltin.
Onceden isitiginiz 170 derecelik Argelik Ankastre Firin’da 40 dakika kadar pisirin.
Kek pisip ilk sicakhd gittikten sonra tzerine pudra sekerini eleyin.

MurdUm erikli kekinizi dilimleyip Argelik Telve Turk Kahvesi Makinesi ile hazirladiginiz nefis kahve egliginde

servis edebilirsiniz.
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