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MÜRDÜM ERİKLİ KALYE

THY Skylife

15 mürdüm eriği
10-15 arpacık soğanı
100 g tereyağı

Mürdüm eriğinin çekirdeklerini çıkartın. Arpacık soğanın kabuklarını soyun, kök kısımlarını kesin. Bir tencerede
tereyağını eritin. Eriyen tereyağında, arpacık soğanları soteleyin, biraz yumuşadıktan sonra mürdüm eriklerini
ekleyin ve beraberce yumuşayıncaya kadar soteleyin. Tas kebabı ile beraber servis edebilirsiniz.

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/murdum-erikli-kalye-vt67674


© lezzetler.com tarif no:92013 • adı:MÜRDÜM ERİKLİ KALYE • gönderen:küçük cezve • indirme tarihi:30.04.2025 - 19:16

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://img.lezzetler.com/yuklenen/murdum-erikli-kalye-92013.jpg
http://www.tcpdf.org

