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MURDUM ERIKLI GALETTE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 su bardagi un

150 g kip seklinde kesilmis soguk tereyadi
1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kagigi soguk su

Uzeri igin:

10 - 12 adet mUrdidm erigi

0,5 ¢ay bardagi iri kinlmis kabuksuz badem
1 yemek kasigi toz seker

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine tereyagdi, pudra sekeri, sekerli vanilin ve suyu ilave edip yogurun. Hamuru
streg filme sarip buzdolabinda 20 dakika bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Erikleri yikayip kurulayin. Ortadan ikiye kesip ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve 0,5 cm kalinhidinda dilimleyin.

Hamuru buzdolabindan ¢ikarip kisa sure yogurun. Pisirme kagidi Gzerine alip merdane ile 30 cm ¢apinda agin.
Hamuru pisirme kagidi ile birlikte kaldirip firin tepsisine alin. Erikleri hamurun kenarlarinda 2 cm bosluk
birakarak siralayin. Badem kiriklarini atip toz sekeri serpin. Kenarlardaki hamuru kaldirip eriklerin Gzerine
kapatin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Tarti firndan ¢ikarip 1ik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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