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MURDUM ERIKLI DOMATES CORBASI

Malzeme:

1 adet domates

2 adet kugkonmaz

1 adet kereviz

1 adet sogan

3 adet kurutulmus marddm erigi
1 ¢corba kasigi tane misir

2 adet kiraz domates

4 su bardagi su

deniz tuzu, karabiber

1 dilim kizarmis tost ekmegi

Kabugu soyulmus domates, sogan, kereviz ile kuskonmazi temiz bir tlilbende sarin ve derin bir tencereye 5
bardak su ekleyerek igine yerlestirin. Su kaynadiktan sonra orta ateste 30 dakika kadar kaynatin. Tilbendi
¢ikarin ve kurutulmug miirdiim erikleri, tane misir ve dilimlemis kiraz domatesleri ekleyip bir tagim daha
kaynatin. Deniz tuzu ve karabiber ile tatlandirin. Istege gére kizarmig tost ekmegi ile servis yapin.
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