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MURDUM ERIKLI COREK

20 gram yas maya

3 su bardagi un

Yarim tatl kasidi tuz
1/3 su bardag seker

1 adet yumurta

Yarim su bardag ilik st
50 gram margarin

Igi igin:

Yarim su barda@ seker
1 paket vanilya

10 adet mardlm erigi
Ustu igin:

1 corba kasigi sut

1 adet yumurta sarisi

Mayay! ilik siit icinde eritin. Diger malzemeleri ekleyerek karistirin ve orta sertlikte bir hamur elde edin. Uzerini
Orterek 60 dakika kabarmaya birakin.

I¢ malzemesinin timana karistirn. Hamuru 2 dakika daha yogurup, gazini ¢ikarin. Hamuru merdane ile 30x50
santimetre boyutlarinda a¢in. A¢tiginiz hamurun ortasina hazirladiginiz karigimi yerlestirin ve hamuru uzun
kenarindan kivirarak rulo yapin.

Ruloyu bicak yardimi ile 15 pargaya dilimleyin. Parcalari yagl kagitla kapli tepsiye dizin. Kabarmasi igin 40
dakika Ilik bir yerde bekletin.

Ust malzemeleri karigtirarak pargalarin Gzerine surtin. 200 derecede 6nceden isitilmig firnda 20 dakika pigirin.
Kagitlardan ¢ikararak servis yapin.
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