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MURDUM ERIKLI COREK

10 adet tath mtrdim erigi

Yarim su bardagi st

Yarim ¢ay bardag: eritilmis margarin
1 yumurta (aki i¢ine sarisi disina)

10 gr insant maya

Tuz

2,5 bardak un

10 tath kasg seker

Targin

Pudra sekeri

Bir kabin icerisine dncelikle iki buguk bardak unumuzu koyup ortasini aglyoruz (az gelirse yavas yavas daha
sonra un ekleyebilirsiniz) instent mayayi, sekeri, sttl, margarini, yumurta akini ve tuzumuzu ekleyip
hamurumuzu yogurmaya baglyoruz.

Kulak memesi yumusakhginda bir hamur elde edene kadar un ekleyip hamurumuzu bir kase icerisine alip
Uzerine bir bez értlip hacmi iki katina ¢ikana kadar bekletiyoruz.

Daha sonra on beze yapip her bir bezeyi avucumuzun igerisinde aglyoruz.

Murdim erikleri yarip ortasindaki ¢cekirdegi ¢ikarip igerisini bir tath kasidi toz seker ve isterseniz biraz targin
ekliyoruz.

Bezelerin ortasina bu erikleri yerlestirip yuvarlak toplar yapip dnceden yagladigimiz tepsiye diziyoruz. Uzerine
yumurta sarisi strtip 175 derecede dnceden isitigimiz firinda yaklasik yarim saat pisiriyoruz.

Finndan giktiktan sonra Uizerine pudra sekeri serpip servis ediyoruz.

Not: Bu tarz tath ¢érekler ilikken daha lezzetli oluyor, servis edeceginiz ¢oreklerin lzerine pudra sekeri serpin
ertesi gune kalan olursa tekrardan firinda isitip tGzerine pudra sekeri ddkerek servis edin
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