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MURDUM ERIKLI CEVIZLI KEK

1/2 su bardagi un
1/4 su bardag seker
1/4 cay kasig tuz
2 cay kasigi targin
1 avug kirik ceviz
75 gram margarin
10 adet mardim erigi

Margarini minik kip kip keserek tim malzemeyi parmak ucuyla yogurun. 1 saat kadar buzlukta dinlensin. Kek
hamurunu ikiye bolin. Mirdim erigini 4'e bolerek birinci kek hamuruyla karigtirin. Erikli kek hamurunu
yaglanmis tepsiye doékin. Ikinci kek hamuruna targin ve cevizi ilave ederek tepsideki kek hamurunun Gzerine
serptikten sonra Uzerini sakin bastirmayin. 170 derece firinda 30 dakika pisirdikten sonra ¢ikartin ve 10 dakika
iinmasi i¢in bekleyin.
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