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MURDUM ERIKLI BROWNIE

1,5 su bardag toz seker

1 su bardagindan bir parmak eksik sit
Yarim su bardag@i sivi yag

3 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
2,5 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

50 gram bitter ¢ikolata

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Mdardim erikli sos igin:

20 adet mirdim erigi

1 cay bardadi seker

Yumurta ve toz sekeri 3-4 dakika ¢irpin. Ardindan sit, sivi yag ve oda sicakligindaki tereyadi ekleyerek biraz
karigtirin. Son olarak unu, kakaoyu, kiyilmig gikolata, vanilya ve kabartma tozu karigimini ilave edip 2-3 dakika
hizli devirde ¢irpin. Yaglanmis minik kek kaliplarina yapistirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 45 dakika
pisirin. Pistiginde ¢ikartip, sogumaya birakin. Mirdim eriklerini kiip kiip kesip sekerle beraber 5 dakika pisirip
ocaktan alin ve keklerin Uzerine dokun.
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