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MURDUM ERIKLI BADEMLI TATLI

https://www.sabah.com.tr

1 litre st

1 su bardagi seker

1 su bardagi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

1 su barda@i ¢ekilmis ic badem
Sos igin:

10-15 adet mardim erigi

1 cay bardad seker

Once eriklerin gekirdeklerini ayikliyoruz, blenderdan gegiriyoruz. Bir tencereye aktariyoruz, tizerine seker
ekleyip orta ateste renk degistirene kadar pisiriyoruz. Muhallebi malzemesini bir tencereye koyup devamli
karigtirarak kivam alana kadar pigiriyoruz. Altini kapadiktan sonra bademleri ilave edip hepsini girpiyoruz. Servis
kaselerine paylastiriyoruz. Uzerine erikli sos koyuyoruz. Buzdolabinda iki saat bekletiyoruz.
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