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MURDUM ERIGI RECELI

Necip Usta

Gekirdekleri ¢iktiktan sonra 1 kg. net erik (marddm)
1 kg. toz seker

100 gr. glikoz

3 gr. limon tuzu (1 ¢ay kasig)

Erikleri yikadiktan sonra bir stizgece ¢ikariniz. Hafifce yanlarindan bigakla yarip ¢ekirdeklerini yariniz. Sonra
sekerle birlikte bir tencereye koyarak tencerenin kapagi kapali olarak sabahi bekleyiniz. Sabah atese koyarak
kivama gelene kadar kaynatarak limon tuzunu ilave ediniz. Atesten aliniz, glikozunu ilave edip yari hararetini
kaybedince kavanozlara doldurup agdizlarini kapal olarak muhafaza ediniz.
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