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MURDUM ERIGI RECELI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 kg murdUm erigi

4 su bardagi seker (damak tadiniza gére degisebilir)
1 su bardagi su

1 adet ¢ubuk targin

4 adet karanfil

1 tath kasidi tereyad

Yarim limon suyu

Oncelikle yikayip suyunu siizdiigiimiiz miirdiim eriklerini, ortadan ikiye kesip cekirdeklerini cikarin. istediginiz
boyutta dogradiginiz mirdiim eriklerini genis bir tencereye alip, Uzerine toz sekeri ekledikten sonra kapagini
kapatip suyunu birakmasi igin 5-6 saat bekleyin. Kendi suyunu birakan eriklere su, gubuk targin ve karanfili
ekleyin. Koyulasana kadar kaynatin. Gok fazla kdpirmemesi ve parlaklik kazanmasi igin 1 tath kasig tereyagini
ekleyin. Limon suyunu ilave edip 5 dakika daha kaynatip, kivam alan regeli ocaktan alin. Sicakken kavanozlara
doldurup kapagini sikica kapatin. Ters ¢cevirerek sogumasini bekleyin.
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