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MURDUM ERIGI RECELI

https://www.hurrivet.com.tr

1 Kg MUrdUm erigi
750 g Seker
1/2 limon suyu

Erikleri yikayip, ¢ekirdeklerinden ayirip, ufak ufak dograyin. Her 1 kg igin 750 gr seker Ustlne gezdirip bir gece
bekletin. Suyunu salmis erikleri bir derin tencereye gegirip, limon suyunu da ilave edip, 7-8 saat en hafif
derecedeki ateste yavas yavas arada bir karigtirarak kaynatin. 7- 8 saat sonra recel koyu bir kivama gelmis ve
rengi tamamen koyulasmis olacak. Birer regel kavanozuna gecirip adizlarini kapatip kaldirin.
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