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MURDUM ERIGI RECELI

500 ml su

1/2 limonun suyu

4 tane karanfil tanesi
1 kilo mirdim erigi
5 su bardagi seker

1 kilo murdim erigini dérde dograyin. Dogramayi bitirince erikleri tencereye koyup Ustline 5 su bardagi (yaklagik
1 kg) sekeri ilave edin. Sulanmasi igin bir gece erikleri ve sekeri tencerede birakin.

Gece boyunca beklemis ve sulanmis erikleri yiiksek ateste kaynatin. Kaynamaya basladiginda altini kisin. Bu
noktada recel kdplrmesin diye bir tatl kasigi tereyagini regele ekleyebilirsiniz. Karanfil tanelerini ise bir bezin
icine koyarak veya bir slizgecle tencerenin igine koyun.

Recelin olup olmadidini test etmek icin Gstindeki kdptklere bakabilirsiniz veya recelden bir damla alip bir
tabagda damlatabilirsiniz. Tabada damlattiginiz damlanin koyu bir kivami varsa regel olmus demektir.

Receliniz istediginiz kivama ulagtiginda limon suyunu tencerenin igine koyun. Limon suyu koyulmus haliyle recel
2 dakika daha kaynatin. Regeliniz olduktan sonra kopukleri Ustiinden bir kagik yardimiyla temizleyebilirsiniz.
Artik mirdim erigi receliniz hazir.
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